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La prochaine réunion publique sur
la rénovation énergétique se tiendra
le jeudi 16 juin de 18 h à 20 h salle
des fêtes de la Cazerne à Pont-Saint-
Esprit. La rénovation thermique
des logements permet d’alléger
sa facture d’électricité.

Son bassin accueille les baigneurs
depuis mercredi. La piscine
de Roquemaure est ouverte au public
jusqu’au dimanche 18 septembre.
Ce mois de juin, on peut s’y baigner
le mercredi, samedi et dimanche de
10 h à 12 h et de 15 h à 19 h.

Pour vaincre le cancer du sein, faites
dons d’un sac à main qui sera vendu
au bénéfice de la ligue contre le
cancer. Remise des sacs en matinée
les mardis à l’espace seniors, les
mercredis à la ligue Place-Mallet et
les jeudis à l’hôpital espace patients.

Financer la recherche Rénovation thermique La piscine ouverte
CANCERDUSEIN RÉUNIONÀPONT ROQUEMAURE

Répartis en sept groupes de
travail, 35 élèves de CP des
écoles primaires bagnolaises
ont reçu un diplôme, récom-
pense de leur participation à
desateliersde lectureetd’écri-
ture pendant cette année sco-
laireécoulée.Cesclubsétaient
menés en fin de journée en
complément de l’enseigne-
ment reçu traditionnellementà
l’école. Cette remise de di-
plôme était l’occasion pour le
maire de Bagnols, Jean-Yves
Chapelet, ainsi que sa con-
seillèredéléguéeà l’enfanceet
à la jeunesse Carine Boissel,
de venir les féliciter et remer-
cier tous les animateurs et in-
tervenants de ces ateliers.
Enparticipantàcette initiative,
les élèves ont pu voter pour le
prix Coup de pouce des pre-
mières lectures. Un concours

national où les enfants ont
choisi le livrequ’ils préféraient
parmi une sélection de quatre
ouvrages.

Un livre vendu en librairie
Les élèves ont également par-
ticipé à la rédaction d’un livre
écrit en compagnie d’autres
écoles françaises. Il sera dis-
ponible en librairie et les pro-
fits iront à l’associationqui ac-
compagne financièrement les
sorties et classe découvertes.
Les enfants ont également été
encouragés par leurs anima-
teurs à continuer leur travail
durant tout l’étégrâceàdesca-
hiers de vacances distribués
pendant les ateliers.
L’association Coup de Pouce
estprésente sur l’ensembledu
territoire français et luttepour
aider à l’apprentissagedes en-

fants endifficulté.Elle est pré-
sentedans 230 villes partenai-
resetprèsde8 000enfantspar-
ticipent à ces ateliers.
Pour Camille Boucher, coor-
dinateur de l’action de l’asso-
ciation dans le département,
« la spécificité de Bagnols,
c’est que les animateurs que
l’on a formés restent chaque

année ». Une stabilité qui of-
fre un pilotage plus facile des
actions. CamilleBoucher a 14
villes sous sa responsabilité et
Bagnols fait partie des bons
élèves selon lui. « Parmi tou-
tes les villes où j’ai pu aller
dans la région, Bagnols est
exemplaire ».

A.C.

Coup de pouce clôture ses ateliers
et récompense les écoliers
ÉDUCATION
Jeudi, 35 élèves des écoles primaires bagnolaises ont été
récompensés lors de la cérémonie de clôture des ateliers
organisés par l’association Coup de pouce.

Les enfants ont reçu leurs diplômes au centre culturel Léo-Lagrange.A.C.

Un nouveau staff pour
les seniors du Rugby
club Bagnols Marcoule
SPORT
La saison des seniors du
Rugby club Bagnols-Mar-
coule est terminée depuis
quelques semaines mainte-
nant,mais encoulisse lesdi-
rigeants œuvrent pour pré-
parer la saison prochaine.
Alors que l’entraîneur de
cette saison ne renouvelle
pas son contrat et retourne
entraîner les seniors
d’Orange, il a été nécessaire
de repenser à tout un nou-
veau staff pour la rentrée.
C’est Adrien Chalanqui et
Jean-MichelMagana, actuel-
lement entraîneurs des ju-
niors, qui vontprendre les rê-
nes des équipes seniors
l’année prochaine.
Une façon pour eux de con-
tinuer à encadrer et accom-
pagner les joueurs qu’ils sui-
vent depuis des années.
Plusieurs juniors changeant
de catégories pour passer
avec les seniors. «Adrien a
lediscours club etRCBMque
l’on aime, glisseChristophe
Liabeuf,actuelvice-président
duclub.Nousavions des ob-
jectifs en seniors cette an-
née et nous n’avons pas été
au rendez-vous. On espère
plus l’année prochaine. »

Le projet
AdrienChalanqui et Jean-Mi-
chel Magana ont ainsi pré-
senté leurs ambitions et le
projet de jeu pour l’année
prochaine devant une tren-

tainede joueurs. « Sur le pa-
pier, nous engageons deux
équipes. Le début de la sai-
son commencera le 2 août
prochain, au stade d’Orsan.
L’idée est de reprendre le
projet de jeu mis en place
avec les juniors et de donner
plus de rythme », explique
Adrien Chalanqui. Une vo-
lonté qui va passer par des
entraînements plus orientés
sur le physique en début de
saison.
Pasd’inquiétudepourautant,
le coach s’est voulu rassu-
rant : « On ne va pas tout
changer et on veut cons-
truire des plans de jeu avec
les joueurs. L’idée est de se
sentir bien et de prendre du
plaisir. »

Matchs amicaux
Pour se tester et construire
un nouveau groupe, les en-
traîneurs ont d’ores et déjà
programmé trois matches
amicauxavant ledébutde la
saison. Si le calendrier des
matches n’est pour le mo-
ment pas connu, les ambi-
tions sont claires. « La star,
c’est l’équipe. C’est ensemble
qu’on vise la qualification.
Nous, on estmotivés, précise
AdrienChalanqui.Etplus on
va s’approcher du mois
d’août, plus on sera excités
de travailler avec les
joueurs. »
► Correspondant Midi Libre : 06 71 28 73 80

Les joueurs étaient présents à la présentation des entraîneurs.
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Les restaurantsetbarbagnolais
s’apprêtentà recevoir leurclien-
tèle tout l’été. Si certains sont
enthousiastes, d’autresont cer-
taines réserves. « On a autant
voire un peu plus de clients
qu’avant le Covid » expliquent
MargotetBaptisteLesassier, gé-
rants du restaurant Ô Pas Sage
installésur laplaceAuguste-Mal-
let. Ils expliquent avoir profité
duCovidpour fairedes travaux
dans leurs cuisines. Grâce aux
réseaux sociaux, ils ont pu res-
ter en contact avec leur clien-
tèle etproposerdes repasàem-
porter.« Les gens suivaient sur
les réseaux lesmenusqui chan-
geaient tous les jours et une
sorte de communauté s’est
créée. Certains nous ont con-
nus comme ça ». Une commu-
nauté qui a pu découvrir ou re-
découvrir le restaurantsurplace
une fois la réouverture annon-
cée.
Du côté de Jean-Marie Lauret,
gérant du Lauret’s, « l’été s’an-
nonce plutôt bien ». Il définit

deux types de comportements
depuis la réouverture : « ceux
qui attendaient ça avec impa-
tience et qui reviennent sou-
vent et ceux qui n’ont plus en-
vie et restent chez eux ». Le
gérant pense tout de même ne
« pas avoir moins de clients
qu’avant ». Il observe tout de
même un changement de com-
portement avecuneaddition fi-
nalemoyenneunpeuenbaisse.
Une embellie contrastée
Si l’affluenceparaît revenirdans
les restaurants bagnolais, cer-
tains restent tout demêmeplu-
tôt inquiets.DucôtéduBardes
Sports,KarineRaffinestenthou-
siaste : « on espère du monde
même si je crains queBagnols
Plage nous fasse du tort ». Ce-
pendant, tout commeDelphine
Bou Guardiola, gérante du res-
taurantLesFontaines, elles s’in-
quiètentd’unmanquedeclients
parfois les week-ends. « Avant
onavait souvent les anciens les
week-ends, maintenant ils ne
sortent plus, sûrement à cause
du Covid » constate la gérante
desFontaines.Deplus, sonéta-
blissement peine à trouver son
équipe.« Onn’a jamais autant

galéré à trouver du personnel,
c’est pire qu’avant le Covid ».
Unesituationqui force le restau-
rant à fermer ses portes les
week-ends désormais. Les gé-
rants de Ô Pas sage, eux, ont
leur équipemais avouent avoir
dûcompter sur le relationnel en
ayant reçuuniquementdeuxCV.
Beaucoup dans le milieu ont
changé de métier pendant la
pandémie. « Des anciens collè-
gues de l’école hôtelière ne sont
plus dans ce métier au-
jourd’hui » remarque Baptiste
Lesassier. « C’est un beau mé-
tier, exigeant et usant et du
coup certains ont pensé qu’ils
pouvaient faire autre chose que
cuisiner ou porter des assiet-
tes » ajoute Jean-Marie Lauret.

CARTE Si le coût de la vie
augmente pour les particuliers,
c’est aussi le cas pour les
professionnels. Un phénomène
qui les pousse à retirer certains
produits de la carte. « Le prix de
l’huile par exemple, est passé de
2,69 € à 5,07 € en une
semaine » dénonce Delphine
Bou Guardiola. « Il y a des
produits que l’on ne travaille plus
parce qu’ils deviennent trop chers
et qu’on serait obligé
d’augmenter le prix ». Un
discours partagé par Jean-
Marie Lauret ainsi que par
Margot et Baptiste Lesassier.

Anthony Chapuis
achapuis@midilibre.com

Dans les bars et restaurants,
de l’optimisme et quelques craintes
Premier été où les bars et restaurants peuvent
ouvrir sans aucunes restrictions sanitaires, les
gérants se préparent à entamer une saison pleine
d’espoir pour certains, moins rose pour d’autres.

Les gérants de Ô Pas sage ont gardé contact avec leur clientèle. A.C.

Hausse des prix
sur les produits


